
NOS ENTRÉES DÉCLINÉES ÉGALEMENT EN PLAT

*Une entrée ne peut être prise seule, sans plat

PLANCHETTE MIXTE À PARTAGER	 18 €
C H A R C U T E R I E  I TA L I E N N E  E T  F R O M A G E

ŒUF PARFAIT, VELOUTÉ DE BUTTERNUT, CROÛTONS, CHIPS DE COPPA*	 10 €

SALADE DE CROTTIN DE CHÈVRE PANÉ AU MIEL ET NOISETTES*	 10 € / 18 €

ARANCINI AUX CHAMPIGNONS, CRÉMEUX À LA TRUFFE*	 11 € / 18 €

FOIE GRAS DE CANARD, CHUTNEY DE FRUITS DE SAISON, BRIOCHE*	 18 € / 28 €

CARPACCIO DE BŒUF AU PESTO ET PARMESAN, PINSA BLANCHE*	 11 € / 22 €

CARPACCIO DE BŒUF À LA TRUFFE, PINSA BLANCHE*	 14 € / 28 €

GRAVLAX DE SAUMON AU JÄGERMEISTER, crème montée À L’ORANGE*12 € / 24 €

SALADE GOURMANDE*	 12 € / 24 €
G R AV L A X  S A U M O N ,  M A G R E T  F U M É ,  C O P E A U X  d e  F O I E  G R A S

NOS PINSAS

PINSA BLANCHE	 8 €
H U I L E  D ’O L I V E ,  S E L  D E  G U É R A N D E ,  R O M A R I N

PINSA MARGUERITA	 15 €
T O M A T E  S A N  M A R Z A N O,  M O Z Z A R E L A ,  B U FA L A

PINSA REGINA	 18 €
T O M A T E  S A N  M A R Z A N O,  J A M B O N  C U I T,  C H A M P I G N O N S

PINSA SAN DANIEL	 20 €
T O M A T E  S A N  M A R Z A N O,  J A M B O N  S A N  D A N I E L ,  B U FA L A

PINSA 4 FROMAGES	 18 €
TA L E G G I O ,  G O R G O N Z O L A ,  P R O V O L O N E ,  M O Z Z A R E L A

PINSA MORTADELLE	 19 €
M A S C A R P O N E  À  L A  T R U F F E ,  B U FA L A ,  T R U F F E ,  N O I X

PINSA À LA TRUFFE	 24 €
M A S C A R P O N E  À  L A  T R U F F E ,  M O Z A R E L L A ,  T R U F F E  F R A Î C H E

PINSA AUX GAMBAS ET ST JACQUES	 22 €
T O M A T E  S A N  M A R Z A N O,  M O Z Z A R E L A ,  G A M B A S  E T  S T  J A C Q U E S

PINSA VEGGIE	 18 €
M A S C A R P O N E  A U  B U T T E R N U T,  C H A M P I G N O N S  E T  N O I X

NOS PÂTES ET RISOTTOS

LINGUINES À LA TRUFFE	 32 €

LINGUINES AUX GAMBAS ET ST JACQUES, BEURRE BLANC AU MOSCATO	 24 €

TORTIGLIONNI AU GORGONZOLA, PANCETTA GRILLÉE	 18 €

RAVIOLES AU CRABE ET ENCRE DE SÈCHE, BISQUE DE HOMARD	 22 €

RISOTTO À LA TRUFFE	 24 €

RISOTTO AU POULET CUISSON BASSE TEMPÉRATURE,	 19 € 
CRÉMEUX aux CHAMPIGNONS

RISOTTO VEGGIE AU BUTTERNUT, CHAMPIGNONS POÊLÉS, NOIX	 18 €

NOS VIANDES

ENTRECÔTE DE BŒUF, FRITES	 29 €
S A U C E  C R È M E  C H A M P I G N O N S  O U  T R U F F E S  O U  B E U R R E  M A Î T R E  D ’ H Ô T E L

FILET DE BŒUF, sauce gorgonzola et noix	 32 €

BURGER DE L’UNIK	 19 €
S T E A K  H A C H É  D E  B Œ U F,  TA L E G G I O ,  PA N C E T TA ,  C O R N I C H O N S ,  
O I G N O N S  F R I T S ,  S A U C E  M O U TA R D E  À  L’A N C I E N N E

BURGER DE L’UNIK XXL	 28 €

TARTARE DE BŒUF classique OU À L’ITALIENNE, FRITES	 20 €

PAVÉ DE VEAU GRATINÉ À LA MOZZARELLA,	 25 €
S A U C E  C R È M E  c h a m p i g n o n s

VIANDE D’EXCEPTION «maturée» dans notre cave

SELON ARRIVAGE, DEMANDEZ-NOUS LE PRIX

NOS POISSONS

CABILLAUD, RISOTTO CRÉMEUX À LA TRUFFE	 24 €

FILET DE SAUMON SNACKÉE, TORTIGLIONNI ET BISQUE DE HOMARD	 22 €

PRIX NETS TTC – SERVICE COMPRIS

NOS DESSERTS

TRILOGIE DE CRÈME BRÛLÉE	 10 €
S A F R A N ,  VA N I L L E ,  P I S TA C H E

CRUMBLE AUX FRUITS DE SAISON ET SA GLACE	 9 €

CARPACCIO D’ANANAS AUX ÉPICES DE NOËL, GLACE CANNELLE	 8 €

FONDANT AU CHOCOLAT, CŒUR NUTELLA	 9 €

CAFÉ GOURMAND  / thé gourmand (11€)	 10 €

TIRAMISU MAISON	 9 €

AFFOGATO (GLACE VANILLE DANS SON EXPRESSO)	 6 €

Café douceur (EXPRESSO avec un mini tiramisu)	 5 €

NOS GLACES ET SORBETS MAIsON� 2,50 € / LA BOULE

PA R F U M S  :  VA N I L L E ,  C H O C O L A T,  C A F É ,  P I S TA C H E ,  B A N A N E ,  C A N N E L L E ,  YA O U R T, 
S T R A C C I A T E L L A ,  C I T R O N ,  O R A N G E ,  M A N G U E ,  PA S S I O N ,  A N A N A S,  M O J I T O

NOS Coupes DE GLACE MAISON� 9,00 € / LA COUpE

COUPE MONTÉ BIANCO (GLACE VANILLE, CHOCOLAT CHAUD, CHANTILLY)

COUPE CITRON ARROSÉE AU LIMONCELLO

CAFÉ LIéGOIS (GLACE CAFÉ, EXPRESSO, CHANTILLY)

CHOCOLAT LIéGOIS (GLACE CHOCOLAT, CHOCOLAT CHAUD, CHANTILLY)


