
p r i x s  n e t s  t t c ,  s e r v i c e  c o m p r i s .  C H è q u e s  n o n  a c c e p t é s

c r u m b l e  d e  s a i s o n         9
avec sa boule de glace 

c r è m e  b r u l é e  9
à la fève de tonka

f o n d a n t  a u  c h o c o l at 9
coeur chocolat blanc, glace vanille maison

c a f é  g o u r m a n d 1 0
assortiment de desserts de notre carte

n a g e  d e  f r u i t s  f r a i s 9
infusés au thé vert, sorbet citron

t i r a m i s u  m a i s o n  9
marsala et mascarpone

i l e  f l o ta n t e  8
crème anglaise à la pistache

p i n a  c o l a d a  r e v i s i t é e  9
tartare d’ananas, émulsion et glace coco

c o u p e s  d e  g l a c e S  &  S O R B E T S  l a  b o u l e 2 , 5 0
parfums de nos glaces maison :
vanille, chocolat, caNnelle, pistache, stracciatella
parfums de nos sorbets maison :
citron, framboise, passion, orange,  limoncello

DESSERTS

L I N G U I N I  À  l a  t r u f f e 2 9
notre plat signature

L I N G U I N I  A U X  g a m b a s  e t  s t  j a c q u e s 2 4
crème de pesto basilic

R I G A T O N I  e  v e r d u r e 1 6
lÉgumes marinés et burrata et pesto

R I G A T O N I  p o l l o  e  p e s t o  r o s s o 1 8
au poulet et pesto rouge

r av i o l e s  à  l a  t r u f f e   2 1
crémeux à la truffe et parmesan

r av i o l e s  r i c o t ta  é p i n a r d s  1 4
avec son pesto rosso

PASTA

b o w l  a u  p o u l e t  t h a ï  1 4
r i z ,  t o m at e ,  c o n c o m b r e ,  f è v e s ,  av o c at,  c a r o t t e s

b o w l  a u  s a u m o n  e t  a g r u m e s 1 5
r i z ,  t o m at e ,  c o n c o m b r e ,  f è v e s ,  av o c at,  c a r o t t e s

b o w l  v e g g i e a u x  l É g u m e s  m a r i n é s  1 2
r i z ,  t o m at e ,  c o n c o m b r e ,  f è v e s ,  av o c at,  c a r o t t e s

POKE BOWLS

p i n s a  b l a n c h e  Idéale en apéritif ou avec un carpaccio 8
romarin, sel de guérande et huile d’olive

p i n s a  m a r g u e r i ta 1 4
tomate san marzano, mozza fior di latte, bufala

p i n s a  r e g i n a 1 8
tomate, jambon cuit, champignons

p i n s a  p a r m a  2 0
tomate san marzano, bufala, jambon de parme

P I N S A  m o r ta d e l l A  1 8
mascarpone, truffe, bufala

p i n s a  A L  TA R T U F O 2 4
mascarpone à la truffe, mozarella, truffe fraîche

P I N S A  g a m b a s  e t  n o i x  d e  s t  j a c q u e s 2 2
tomates san marzano, mozzarela fior di latte

p i n s a  v e r d u r e   1 6
sauce tomate, légumes marinés, mozzarela fior di latte

PINSA

p av é  D E  S A U M O N  2 2
crème de poivrons, risotto

s t e a k  d e  t h o n  g r i l l é  à  l a  p l a n c h a 2 6
sauce vierge aux agrumes et légumes marinés

b u r g e r  d e  b o e u f  1 8
mayo au pesto, tomate, roquette, mozza, oignons rouges

TA R TA R E  D E  B O E U F  À  L’ I TA L I E N N E  2 0
assaisonné par nos soins, frites et salade
e n t r e c ô t e  d e  r a c e  + / -  3 0 0 g r .               2 6
viande de qualité (beurre maitre d’hotel ou sauce truffe)

ta g l i at ta  d e  b o e u f 2 2
faux filet bLeu, parmesan, pesto, crème de balsamique

s a lt i m b o c c a  d e  v e a u  &  l i n g u i n i 2 1
veau roulé au jambon de parme, mozzarela, sauge

MER et TERRE
g a s p a c h o  f r a Î c h e u r 8
concombre, poivrons, tomates, siphon mozzarella

s a l a d e  c é s a r * 1 0 / 1 8
poulet pané crispy et oeuf parfait

s a l a d e  s o r r e n t o * 9 / 1 8
mesclun de salade, légumes marinés, burrata

s a l a d e  c a p r e s e * 1 2 / 2 4
tomates, mozzarella et basilic
n e m s  d e  c h è v r e * 9 / 1 8
au pesto et tomate séchées et salade verte
V I T E L L O  T O N N A T O *  1 2 / 2 2
veau basse température, sauce thon mayo, câpres

tata k i  d e  t h o n * 1 4 / 2 8
lÉgumes croquants à la thaï et sésame

c a r p a c c i o  d e  b o e u f  a u  p e s t o * 1 1 / 2 2
ROQUETTE, BALSAMIQUE, PARMESAN

C A R P A C C I O  D E  s a u m o n * 1 2 / 2 4
aux baies roses et fenouil

P L A N C H E T T E  D E  C H A R C U T E R I E S  o u  F R O M A G E  o u  M I X T E 1 8
Charcuteries et fromages italiens

ENTRÉES *Déclinnées également en plat


